


Montag bis Samstag?

BUSINESS

_ 11:30 bis 14:30 Uhr

woéchentlich wechselnde
- Mittagsgerichte ab 9,90,
_inklusive Getrénk 0,3!

Montag"?

SCHNITZELTAG

alle Schnitzel fiir 16,90

= ..-Donnerstag'

"'f?;FLA'M M-
CHENTAG

Donnerstags gbts sowele_:

FIammk chen wie, du essen

-kamst Fur 16 90

LUNCH

jeden 1. Sonntag im Monat ab Mai 2026

ceichhaltiges FRUHSTUCKSBUFFET

9 bis 12:00 | 23,90 € pro Person | Frag nach unserem Flyer.

taglich 17 bis 20 Uhr

BROT & WEIN

eine Flasche Wein des

Monats, rot oder weif3,

frisches Baguette, e
hausgemachte Alol S
flr 12,90 g

Dienstag"?

BURGERTAG

Fir nur 1,90 mehr gibt's
zu deinem Lieblingsburger
die Beilage dazu.

Freitag"?

STEAKTAG

Freitags ist ein kleiner: Salat

und die Beilage beim Steak
mit dabei. Ab 18,50.

1) Aktionen ab 17 Uhr | 2) nicht an Feiertagen

HERZLICH WILLKOMMEN

HALLO GENCENBACH.

Willkommen im Winzersttble.
Essen. Trinken. Freunde treffen.

Bei uns kann man relaxen, sich treffen,

sich kennen lernen, reden, entdecken und
geniefsen. Lehn Dich zurtick und geniefs den
Moment an diesem lebendigen Ort mit seiner
unverwechselbaren Atmosphare.

Unsere Speisekarte ist so bunt und vielfdltig
wie die Menschen, die zu uns kommen. Ganz
unkompliziert in Turnschuhen oder mit schicker

Abendgarderobe — sei wie du bist, sei unser Gast:

w 028 Leben ist schonl @

WO IST WAS?

Aktionstage 2 Flammkuchen

Apero, Spritz & Sekt 5 Heimat-Kuche
Kinderkarte 6 Schnitzel & Cordon bleu
Vorspeisen 9 Steaks

Snacks 9 Burger

Tapas 11 Dessert

Salate & Bowl 13 Kaffee & Co.

vitale Kiiche & Spargel 15

Klfinzpretiible

17
19
21
23
25
27
27



APERO, SPRITZ & SEKT

MIT ALKOHOL

Lillet Wild Berry o2l 820
Lillet blanc, Schweppes Wild Berry, Beeren

Aperol Spritz o2 820
Aperol, Sekt, Soda, Orangenscheibe

Hugo ozl 820
Holunderblutensirup, Minze, Limetten, Sekt

Sarti Sprizz ol 8,20
Sekt, Blutorange-Mango-Likér, Soda,
Limetten

ALKOHOLFREI

Wild Berry Vibrante o2l 7,20
Martini Vibrante, Schweppes Wild Berry,
Soda, Beeren

Vibrante Martini o2 7,20
Martini Vibrante, Tonic Water, Soda,
Orangenscheibe

Hugo alkoholfrei o2 7,20
Holunderblitensirup, Minze, Limetten,
Schweppes Ginger Ale

Crodino Spritz o2l 7,20
italienischer Krauteraperitif, Tonic Water,
Orangensaft, Orange

SEKT

Zeller Abtsberg

Pinot Noir Blanc de Noirs
Clas o1l 6,80 Fl. 0,751 36,90
Crémant Baden | brut
Weinmanufaktur Gengenbach | Baden

Zeller Abtsberg

Pinot Noir Rosé Fl. 0,751 36,90
Crémant Baden | brut
Weinmanufaktur Gengenbach | Baden

Der besondere Aperitif

Wein-Rondell 6x5c 1190

als Wein-Tasting oder £ir alle die sich nicht
entscheiden kénnen: 6 ausgesuchte Weine -
weif3, rot, rosé - von lieblich bis trocken auf
unserem Claser-Rondell

Klfinzpretiible




KID'S MENU

leckeres flr unseren kleinen
Gaste

Kid‘s Schorle o2l 190
kleines Apfel-Saft-Schorle

€5 GIBT IMMER ETWAS ZU
2urm Réubern bei den GroRen F€|€ R N

FEIERN IM WINZERSTUBLE
Kid's Cheese Burger 890 =

Rinderpatty, Burgersauce, Cheddar. Ohne Das Winzerstible macht Ih_re Idee
Tomate und Griinzeugs. zum Event. Sprechen Sie mit uns!

Kinderschnitzel 8.0
kleines paniertes Schweineschnitzel mit
\ Pommes frites und Ketchup oder Mayo

Hahnchenbrust 840
mit Rahmsauce und Spatzle

) -r-“-r‘ 7 Jef2t gleich hier mitnehmen i
hausgemachte Spatzle 6,90 E‘"" 4] oger online kaufen |

mit Sauce zur Wahl: Rahmsauce,
Bratensauce oder @ Champignonrahmsauce

Kasespatzle 750
@ eine kleine Portion unserer leckeren
Kasespatzle

Kindereisbecher 370
Eine Kugel Vanille-Eis, Smarties, Sahne

- d "' .If _Jt o’ ]
e
' ﬁ/iB[)B G U'I's G H e I n ein Winzerstiible-Gutschein ist
(e/vg immer genau das Richtige!
s _

@ veggie

* r -
& 8

e



SR 7bs 00N VORSPEISEN

Brot & Wein

Maultaschensuppe 7.0

Maultasche, Rinderbruihe, Krauter

n des MonatS,

— frisches Aol Vorspeisensalat 6.0

gemachte @ bunt-gemischter Salat mit Joghurt-Dressing

eine Flasche Wei

rot oder weifs
Baguette und haus

Salatchen 380
%’ Blattsalate mit Apfel-Balsamico-Dressing

Little Caesar 7,60
@ gemischter Blattsalat mit Romana Salat, Caesar-Dressing, krosse
Brotwurfel, Tomate, rote Zwiebeln, Fruhlingslauch, Grana Padano

Auf der ndchsten Seite 3i‘o+‘s leckere Tapas.

SNACKS

hausgemachte Spatzle 690
mit Sauce zur Wahl: Rahmsauce, Bratensauce oder
A Champignonrahmsauce

Brot & Dip 8,20

@ frisches Baguette, Tomatenfrischkdse, Krauterfrischkdse, Mango-
Curry-Frischkase

Fritten & Dip 550
A& Pommes frites mit Ketchup & Mayo

Brot & Aioli 520
@ frisches Baguette und Aioli

% vegan | @ veggie W&Mﬁﬁg&




unsere EmPFthunaz
Tn Pn S 2-3 zum Teilen

auch ideal 2um Teilen

MEDITERRANE SCHWARZWALD
TAPAS TAPAS

Garnelen Aioli 1340 Meu: Schwarzwalder Tarte 870
2 mit wirzigem Knoblauch-Olivendl, mit Schinken, Speck, Lauch, Rahm & Kase.
Tomaten, Rosmarin, geschrotetem Pfeffer Dazu Apfel-Chutney & Bibeleskase

und Baguette
Kasespatzle 7:so

Hirtenkdse aus dem Ofen 8.0 @ cremige Kasespatzle mit Bergkase &

A& mit mediterranem Antipastigemise, geschmorten Zwiebeln

Knoblauch, Rosmarin und Olivenél. Dazu

Baguette. Maultasche 7,90
hausgemachte Maultasche mit Kartoffelsalat

Kartoffelballchen ;.90 & Spatburgundersauce

@ gebackene Kartoffel-Gemuse-Billchen,

gefullt mit Frischkase und Schnittlauch, dazu Sparge|sa|at 8,70

Baguette und ein Dip nach Wahl mit Honig-Senf-Vinaigrette, Radieschen und
Kresse

Bruschetta italiano 7,80

@ gerostete WeiRbrotscheiben mit
marinierten Tomatenwdurfeln, Basilikum-
Pesto, Rucola und Crana Padano

N

TAPAS SELECCION 150

Hirtenkase aus dem Ofen
Kartoffelballchen mit Sauerrahm

kleiner, bunter Salat
Balsamico-Dressing

Schwarzwalder Tarte
mit Apfel-Chutney & Bibeleskase

Brot & Aioli
DIPS ZUR WAHL Bruschetta italiano
je 0,80 = 2um Schluss:
¢ hup/ Mayo e © = .
ML ry] BBQ/ kleines Dessert
Aioli/ Cocktail [ Curry : e e
Cream je 1,00 : anna Cotta mit Erdbeersauce
Sour

r‘ivleggle ohne Dessert 16,90
2 pikant "




SALATE & BOWL

mediterraner Salat 1450

%’ groRer, bunter Salat mit Rucola, Apfel-Balsamico-Dressing, Linsen-
Quinoa-Salat, Couscous, Tomate, Curke, Zwiebeln, gerésteten Nussen &
mediterranem Ofengemuse

Caesar Salat 13,90

@ gemischter Blattsalat mit Romana-Salat, Caesar-Dressing, krossen
Brotwurfeln, Tomate, rote Zwiebeln, Frihlingslauch, Crana Padano &
Baguette Tipe: mit extra Bacon-Streifen  + 1,80

Meu: Hirten Salat 14,00

@ bunter Blattsalat, Rucola, Apfel-Balsamico-Dressing, Hirtenkdse-
Crumble, Tomate, Trauben, gerdstete Nusse, rote Zwiebeln, Gurke &
Baguette

Sunshine Bow!l 14,20
% Couscous, Linsen-Quinoa-Salat, Avocado-Creme, Gurke, Tomate,
Rucola mit Apfel-Balsamico, Edamame, Kichererbsen, Sesam-Sauce

UPGRADES

Hahnchenbrust vom Grill 490
Hirtenkdse-Crumble @ 450
Krauter-Falafel % 490
Knoblauchgarnelen 690

VESPER

Straffburger Wurstsalat 1290
marinierte Lyoner- und Késestreifen mit Essiggurke, Tomate, Ei &
Baguette

Waurstsalat 11,90
marinierte Lyonerstreifen mit Essiggurke, Tomate, Ei & Baguette

DRESSlNGS 7UR WAHL 4 ’ Vespersalat 50

Jmicol ,d]oghurtl : R Vh Q8 e : ™ Strafburger Wurstsalat, Salatchen & Pommes frites
Senf| @ Caesar

" Apfe‘-Ba‘S
@ Honig-

@ veggie | ¥ vegan (W%(%VSWB&L




VITALE KUCHE

Kichererbsen-SifSkartoffel-Curry 13,80
%% mit Basmati-Reis, Sesam

Hot Bow! 1590
%’ Blattsalat und Rucola, warmes Kichererbsen-SuRkartoffel-Curry,
Basmatireis, mediterranes Schmorgemuse, Teriyakisauce

Ofenkartoffel g90

@ Sauerrahm, Fruhlingslauch, kleiner Salat

Carden Potato 1290
@ Ofenkartoffel, mediterranes Gemuse, Sauerrahm, Frihlingslauch,
kleiner Salat

UPGRADES ZU CURRY, BOWL
& OFENKARTOFFEL

Hahnchenbrust vom Grill 490
Krauter-Falafel ¥ 4,90
Knoblauchgarnelen 690

SPARGEL

Spargel & Lachs 27,90 Spargel & Schnitzel* 22,50
Pochiertes Lachsfilet mit Zitronen- paniertes Schweineschnitzel mit
Hollandaise, Spargelragout & Bandnudeln Spargelragout, Zitronen-Hollandaise und

Salzkartoffeln
Spargel & Hahnchen 2350
gegrillte Hahnchenbrust mit Rahmspargel Extra Spargel 9,60

und Salzkartoffeln @ Spargelragout mit Sauce Hollandaise —
als Beilage 2u deinem Lieblingsgericht

1) vom Schnitzeltag ausgenommen.

@ veggie | %7 vegan (W%(%ﬁﬁg&’/




S -

Donnerstag ist Flammkuchentag

@ veggie

FLAMMKUCHEN

aromatisch belegt & bei 350°C gebacken.

Elsass 1290
Schmand, Speck, Zwiebeln, Frihlingslauch

Allgau 1390
Schmand, Bergkase, Speck, Zwiebeln, Fruhlingslauch

Mediterran 14,90
@ Schmand, Kase, Tomatenwdurfel, Basilikum-Pesto, italienischer

Hartkase, Fruhlingslauch

Raucherlachs 1690
Sauerrahm, Raucherlachs, rote Zwiebeln, Zitrone, grober Pfeffer

Spargel & Barlauch 17,90
@ Sauerrahm, Spargelstuckchen, Barlauchpesto, Rucola, Grana Padano

unsere Flammkuchen lassen sich auch Prima teilen:
als Vorspeise oder als Snack 2um Wein!



HelmAT-KUCHE

hausgemachte Maultaschen 17,50
von Schwein, Rind & Kalb, mit Rotweinsauce, glasierten Zwiebeln und
Kartoffelsalat

Kasespatzle 1380

@ hausgemachte Spétzle, Sahnesauce, viel wirziger Kise und
Schmorzwiebeln

Tiee: mit extra Bacon  + 1,80 mit Salatchen  + 3,80

Hirschragout 2450
Pilze, Butterspatzle, Preiselbeeren

AUS DER GUSS-PFANNE

Wirtshaus-Pfanne 2090
Fleischkichle, Schnitzelchen, hausgemachte Maultasche, Kasespatzle,
Bratensauce

Badisches Pfannle 1850
Medaillons vom Schweinerticken auf Kasespatzle mit Rostzwiebeln und
Bratensauce

Forster-Pfanne 1890
Fleischktchle von Rind und Schwein auf Kasespatzle mit Rahm-
Champignons

Hahnchen-Rahmpfanne 1890
Hahnchenbrust mit wirzigem Bergkase gratiniert, Spatzle & Rahmsauce

@ veggie &A?WKWS Tafl




Montags gibt's alle Schnitzel fiir 16,90 , SCHNITZEL CORDON BLEU

,Wiener Art" mit Bergkdse und Schinken
fallt.
Panierte Schweineschnitzel, et
auf Wunsch auch mit
Hahnchenbrust. SCHNITZEL CORDON BLEU
Klassik 1750 20,90

mit Pommes frites und Bratensauce

Schwarzwald 19,50 22,90
mit Kasespatzle, Rostzwiebeln und Bratensauce

Jager 19,50 22,90
mit Rahm-Champignons und hausgemachten Spatzle

Kristchen 19,50 22,90
belegt mit Schmorzwiebeln, krossem Speck und einem Spiegelei. Dazu
Pommes frites und Mayo

Tipe: alle Schnitzel auch
als kleine Portion  -3,00




UNSERE STEAKS

vom Grill

mit einer Sauce nach Wahl

250 g Rumpsteak 2550

250g Hahnchenbrust 16,00

4,00g Grillteller 18,00
Hahnchenbrust, Schweinertickensteak, Bratwurst,
hausgemachte Frikadelle, Bacon

300¢g Holzfaller-Steak 18,00
drei Schweinertickensteaks vom Crill
mit Schmorzwiebeln und Bacon

SAUCE ZUR WAHL

Krauterbutter
Schmorzwiebeln
Zitronen-Hollandaise

dreierlei Grillsaucen
Aioli, Cocktail, Curry

jede weitere Sauce 300

BEILAGEN ZUM STEAK

Pommes frites 3,50
Waffelkartoffeln 390
mediterranes Gemuse 4.0
Baked Potato 590

mit Sour Cream

23



Dienstag ist Burgertag

MAKE IT YOURS

W’ Ketchup/ Mayo j e
Aioli/ cocktail/ C\{rryl BOB D
Sour Cream )€ 1,0

BURGER

Unsere Rinderpatties aus 100% Prime Beef
braten wir medium.

alle Burger auch low-cark:
ohne Brétchen, dafir ein Saldtchen

Cheese-Burger 1200
Rinderpatty, Brioche-Bun, Cheddar,

hausgemachte Spezialsauce, Salat, Tomate,

Cewdrzgurke

Black Forest-Burger 1350
Rinderpatty, Brioche-Bun, Sauerrahm,
geraucherter Speck, Kase, Rostzwiebeln,
Tomate, Cewdrzgurke & Salat

Falafel-Burger 12,00

%’ gebackene Falafel-Taler im
Mehrkornbrotchen, mit Sesam-Creme,
Tomaten-Salsa, Rucola & roten Zwiebeln

Mveu: Chicken Curry-Burger 13,00
Hahnchenbrust vom Crill im Brioche-Bun
mit Curry-Sauce, Rucola, Tomate & Apfel-
Chutney

BBQ Pulled Pork-Burger 13,50
in BBQ-Sauce gegartes Schweinefleisch
im Brioche-Bun, BBO-Sauce, Tomate,
Cewdurzgurke, Salat, rote Zwiebeln

Caesar Chicken-Burger 13,00
Hahnchenbrust vom Grill im Brioche-Bun
mit Caesar-Sauce, Tomaten, Blattsalat, roten
Zwiebeln & Crana Padano

BEILAGEN ZUM BURGER

Pommes frites & 3,50
Salatchen % 380
Waffelkartoffeln 390

BURGER UPGRADE

krosse Baconstreifen 1,80
wurziger Cheddar 180

extra Patty 490
Rinder-Patty, medium gebraten

% vegan (wu/t(% ple - 25



Van

ille/ Karamell

ZC\ ie 0,70

DESSERT

Affogato 450

Espresso mit einer cremigen Kugel Vanilleeis

schokoladiger
Schokobrownie 790

mit einer Kugel Salted Caramel-Eis,
Karamellsauce & Sahne

warmer Apfelstrudel 820
mit Vanilleeis und Sahne

Erdbeer-Crumble 890
mit Vanilleeis und Sahne

Créme brilée 590

zarte Vanillecreme mit knackiger
Zuckerkruste

Tipe: mit einer Kugel Eis + 2,40

kleines Dessert 3,90
cremiges Vanille-Panna Cotta mit
hausgemachter Erdbeersauce

Eis & Heifs 890

Vanilleeis mit heiffen Himbeeren und Sahne

eine Kugel Eis 2.0

oder zwei, oder drei w.

Vanille/ Schokolade/ Salted Caramel/
% Passionsfrucht-Sorbet

mit Sahne + 1,20

KAFFee & CO.

Café Creme 350
Espresso 290

Cappuccino Italiano 390
mit Sahne + 0,50

Milchkaffee 450
Latte Macchiato 4,50

heife Schokolade XL 390

mit Sahne + 0,50

L vegan

Tee Clas 350
Minze/ Darjeeling/ Roiboos Vanille/
Krauter/ Friichte/ Grintee

Chai Latte 4,70
wlrzig-lecker mit Schwarztee, Zimt,
Kardamon, Ingwer, Nelken & viel heifser
Milch

Tipe: Matcha Latte 4,70

leckerer Matcha mit cremiger Milch

weitere HeiRgetrinke gibt's
in unserer Getrankekarte




Nfingerstitole

Bei Unvertraglichkeiten und Allergien informieren
Sie bitte unsere Servicemitarbeitenden.

Information zu Allergenen und Zusatzstoffen in
unseren Speisen und Getranken entnehmen Sie
unserer Allergen- und Zusatzstoffliste.

Stand: 03/2026 - alle Preise in Euro und inklusive Bedienungsgeld.
Verfiigbarkeit, Anderungen und Irrtiimer vorbehalten.

Winzerstiible - Hauptstrafze 20 - 77723 Gengenbach
+49 7803 36 36 - winzerstiible.de - hallo@winzerstueble.de

Proud Member of Bens wiﬁshausﬂ?ami\a.
Nachdruck - auch auszugsweise - nur mit schriftlicher Genehmigung.

© 2025, BG Betriebs GmbH Gengenbach v2026.03.16/1.2.2



