
Vorspeisen
Spargel-
Cremesuppe  8,40
leaf mit Sahne & Spargel-
Stückchen

Maultaschensuppe  7,40
Maultasche, Rinderbrühe, Kräuter

Vorspeisensalat  6,40
leaf bunt-gemischter Salat mit 
Joghurt-Dressing

Brot & Aioli  5,20
leaf frisches Baguette und Aioli

Hirtenkäse aus dem 
Ofen  8,40
leaf mit mediterranem 
Antipastigemüse, Knoblauch, 
Rosmarin und Olivenöl. Dazu 
Baguette

Kartoffelbällchen  7,90
leaf gebackene Kartoffel-Gemüse-
Bällchen, gefüllt mit Frischkäse 
und Schnittlauch, dazu Baguette 
und ein Dip nach Wahl

Flamm-
kuchen

Elsass  12,90
Schmand, Speck, Zwiebeln, 
Frühlingslauch

Allgäu  13,90
Schmand, Bergkäse, Speck, 
Zwiebeln, Frühlingslauch

Räucherlachs  16,90
Sauerrahm, Räucherlachs, rote 
Zwiebeln, Zitrone, grober Pfeffer

Spargel & Bärlauch  17,90
leaf Sauerrahm, Spargelstückchen, 
Bärlauchpesto, Rucola, Grana 
Padano

Salate & Bowl
mediterraner Salat  14,50
seedling großer, bunter Salat mit 
Rucola, Apfel-Balsamico-
Dressing, Linsen-Quinoa-Salat, 
Couscous, Tomate, Gurke, 
Zwiebeln, gerösteten Nüssen & 
mediterranem Ofengemüse

Hirten Salat  14,00
leaf  bunter Blattsalat, Rucola, 
Apfel-Balsamico-Dressing, 
Hirtenkäse-Crumble, Tomate, 
Trauben, geröstete Nüsse, rote 
Zwiebeln, Gurke & Baguette

Vespersalat  16,50
Straßburger Wurstsalat, Blattsalat 
mit Honig-Senf-Dressing, 
Tomaten, Gurken, Zwiebeln, 
gekochtes Ei, Pommes frites

Hot Bowl  15,90
seedling Blattsalat und Rucola, warmes 
Kichererbsen-Süßkartoffel-
Curry, Basmatireis, mediterranes 
Schmorgemüse, Teriyakisauce

UPGRADES
Hähnchenbrust  4,90

Kräuter-Falafel seedling  4,90

Heimat-Küche
Wirtshaus-Pfanne  20,90
Fleischküchle, Schnitzelchen, 
hausgemachte Maultasche, 
Käsespätzle, Bratensauce

Hähnchen-
Rahmpfanne  18,90
Hähnchenbrust mit würzigem 
Bergkäse gratiniert, Spätzle & 
Rahmsauce

Käsespätzle  13,80
leaf hausgemachte Spätzle, 
Sahnesauce, viel würziger Käse 
und Schmorzwiebeln

Förster-Pfanne  18,90
Fleischküchle von Rind und 
Schwein auf Käsespätzle mit 
Rahm-Champignons

250g Rumpsteak  29,50
mit Kräuterbutter und Pommes frites

Spargel
Spargel & Lachs  27,90
Pochiertes Lachsfilet mit 
Zitronen-Hollandaise, 
Spargelragout & Bandnudeln

Spargel & 
Hähnchen  23,50
gegrillte Hähnchenbrust mit 
Rahmspargel und Salzkartoffeln

Spargel & Schnitzel  22,50
paniertes Schweineschnitzel 
mit Spargelragout, Zitronen-
Hollandaise und Salzkartoffeln

Extra Spargel  9,60
leaf Spargelragout mit Sauce 
Hollandaise — als Beilage zu 
deinem Lieblingsgericht

Schnitzel
Panierte Schweine-

schnitzel „Wiener Art“.

Klassik  17,50
mit Pommes frites und 
Bratensauce

Schwarzwald  19,50
mit Käsespätzle, Röstzwiebeln 
und Bratensauce

Jäger  19,50
mit Rahm-Champignons und 
hausgemachten Spätzle

Krüstchen  19,50
belegt mit Schmorzwiebeln, 
krossem Speck und einem 
Spiegelei. Dazu Pommes frites 
und Mayo

alle Schnitzel auch als 
kleine Portion  - 3,00

Cordon bleu
gefüllt mit Bergkäse und 
Schwarzwälder Schinken.

Klassik  20,90
mit Pommes frites und 
Bratensauce

Schwarzwald  22,90
mit Käsespätzle, Röstzwiebeln 
und Bratensauce

Jäger  22,90
mit Rahm-Champignons und 
hausgemachten Spätzle

Burger
Unsere Rinderpatties aus 

100 % Prime Beef 
braten wir medium.

Cheese-Burger  12,00
Rinderpatty, Brioche-Bun, 
Cheddar, hausgemachte 
Spezialsauce, Salat, Tomate, 
Gewürzgurke

Black Forest-Burger  13,50
Rinderpatty, Brioche-Bun, 
Sauerrahm, geräucherter Speck, 
Käse, Röstzwiebeln, Tomate, 
Gewürzgurke & Salat

Falafel-Burger  12,00
seedling gebackene Falafel-Taler im 
Mehrkornbrötchen, mit Sesam-
Creme, Tomaten-Salsa, Rucola & 
roten Zwiebeln

Pulled Pork-Burger  13,50
in BBQ-Sauce gegartes 
Schweinefleisch im Brioche-
Bun, BBQ-Sauce, Tomate, 
Gewürzgurke, Salat, rote 
Zwiebeln

BEILAGEN ZUM 
BURGER
Pommes frites seedling  3,50

Salätchen seedling  3,80

Kid‘s Menu
Kid‘s Schorle  0,2l  1,90
kleines Apfel-Saft-Schorle

Kid‘s Cheese Burger  8,90
Rinderpatty, Burgersauce, 
Cheddar. Ohne Tomate und 
Grünzeugs.

Kinderschnitzel  8,40
kleines paniertes 
Schweineschnitzel mit Pommes 
frites und Ketchup oder Mayo

Hähnchenbrust  8,40
mit Rahmsauce und Spätzle

Spätzle  6,90
mit Sauce zur Wahl: 
Rahmsauce, Bratensauce oder 
leaf Champignonrahmsauce

Käsespätzle  7,50
leaf eine kleine Portion unserer 
leckeren Käsespätzle

Kindereisbecher  3,70
Eine Kugel Vanille-Eis, Smarties, 
Sahne

Dessert
Affogato  4,50
Espresso mit einer cremigen 
Kugel Vanilleeis

kleines Dessert  3,90
cremiges Vanille-Panna Cotta mit 
hausgemachter Erdbeersauce

ofenwarmer 
Apfelstrudel  8,20
mit Vanilleeis und Sahne

Crème brûlée  5,90
zarte Vanillecreme mit knackiger 
Zuckerkruste
Tipp: mit einer Kugel Eis  + 2,40

eine Kugel Eis  2,40
oder zwei, oder drei …
Vanille/ Schokolade/ Salted 
Caramel/ seedling Passionsfrucht-
Sorbet� mit Sahne  + 1,20
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Frühlingsaperitif  0,1 l  6,90

Sekt mit Rhabarber-Sirup und 

frischen Erdbeeren

Kiwi-Limonade  0,45l  6,40

Lemon Squash, Soda und 

Kiwipüree


