
Vorspeisen
Omas Kürbis-Möhren-
Cremesuppe  6,90
leaf mit Sahne und gerösteten 
Kürbiskernen

Maultaschensuppe  7,40
Maultaschenstreifen, 
Rinderbrühe, Gemüse

Vorspeisensalat  6,40
leaf bunt-gemischter Salat mit 
Joghurt-Dressing

kleiner Feldsalat  8,90
mit Honig-Senf-Dressing, Speck 
& Krächerle

Brot & Dip  9,50
Gengenbacher Speckweckle und 
Baguette mit Griebenschmalz, 
Schnittlauchcreme & 
Kräuterbutter

Heimat-Küche
Entenkeule  24,50
krosse Entenkeule aus dem Ofen 
mit Rotkraut und Kartoffelstampf

Maultaschen  18,50
hausgemachte Maultaschen 
mit Bratensauce, glasierten 
Zwiebeln und hausgemachtem 
Kartoffelsalat

Hirschragout  24,50
Pilze, Butterspätzle, 
Preiselbeeren

Förster-Pfanne  19,90
Kalbsfleischküchle auf Spätzle 
mit Waldpilzrahm

Hähnchen-
Rahmpfanne  19,90
Hähnchenbrust mit würzigem 
Bergkäse gratiniert, Spätzle & 
Rahmsauce

Ochsenbacken  25,90
gemütlich geschmort. Mit 
Kartoffelstampf und Rotkraut

Rösti Waldpilz  16,50
leaf hausgemachtes Kartoffel-
Rösti mit Waldpilzrahm & Käse 
überbacken, dazu ein kleiner 
Feldsalat

Rösti Lachs  18,50
Rösti mit Räucherlachs, Feldsalat 
und Schnittlauch-Creme

Käsespätzle  13,90
leaf hausgemachte Spätzle, 
Sahnesauce, viel würziger Käse 
und Schmorzwiebeln

mit extra Bacon  + 1,80
mit kleinem Salat  + 3,90

250g Rumpsteak  29,50
medium gebraten, mit Pommes frites und 
Kräuterbutter

Burger
Unsere Rinderpatties aus 
100 % Prime Beef 
braten wir medium.

Cheese-Burger  13,00
Rinderpatty, Brioche-Bun, 
Cheddar, hausgemachte 
Spezialsauce, Salat, Tomate, 
Gewürzgurke

Black Forest-
Burger  14,50
Rinderpatty, Brioche-Bun, 
Sauerrahm, geräucherter Speck, 
Käse, Röstzwiebeln, Tomate, 
Gewürzgurke & Salat

BEILAGEN ZUM 
BURGER

Pommes frites seedling  4,50

kleiner Salat seedling  3,90

Kid‘s Menu
Kid‘s Schorle  0,2l  1,90
kleines Apfel-Saft-Schorle

Räuberteller  0,00
zum Räubern bei den Großen

Kid‘s Cheese Burger  9,50
Rinderpatty, Burgersauce, 
Cheddar. Ohne Tomate und 
Grünzeugs.

Kinderschnitzel  8,40
kleines paniertes 
Schweineschnitzel mit Pommes 
frites und Ketchup oder Mayo

Hähnchenbrust  8,40
mit Rahmsauce und Spätzle

hausgemachte 
Spätzle  6,80
mit Sauce zur Wahl: 
Rahmsauce, Bratensauce oder 
leaf Waldpilzsauce

Käsespätzle  8,40
leaf eine kleine Portion unserer 
leckeren Käsespätzle

Kindereisbecher  3,70
Eine Kugel Vanille-Eis, Smarties, 
Sahne

Dessert
Affogato  4,50
Espresso mir einer cremigen 
Kugel Vanilleeis

warmer 
Apfelstrudel  8,40
mit Vanilleeis und Sahne

Crème brûlée  6,90
zarte Vanillecreme mit knackiger 
Zuckerkruste
Tipp: mit einer Kugel Eis  + 2,40

kleines Schwarzwald-
Dessert  3,90
Kirschwasser-Halbgefrorenes im 
Weckglas mit Schokostückchen, 
Kirschen und Brownie-Crumble

eine Kugel Eis  2,40
oder zwei, oder drei …
Vanille/ Schokolade/ Salted 
Caramel/ seedling Passionsfrucht-
Sorbet
mit Sahne  + 1,20

Schnitzel
Panierte Schweine-
schnitzel „Wiener Art“.

Klassik  18,50
mit Pommes frites und 
Bratensauce

Schwarzwald  20,50
mit Käsespätzle, Röstzwiebeln 
und Bratensauce

Winter  21,50
mit Waldpilzen in Rahm, 
hausgemachten Spätzle und 
kleinem Feldsalat

Cordon bleu
gefüllt mit Bergkäse und 
Schwarzwälder Schinken.

Klassik  21,50
mit Pommes frites und 
Bratensauce

Schwarzwald  23,50
mit Käsespätzle, Röstzwiebeln 
und Bratensauce

Winter  24,50
mit Waldpilzen in Rahm, 
hausgemachten Spätzle und 
kleinem Feldsalat

Salate
Straßburger 
Wurstsalat  12,90
marinierte Lyoner- und 
Käsestreifen mit Essiggurke, 
Tomate, Ei & Baguette

Winzer Salat  14,90
Blatt- und Feldsalat, Honig-Senf-
Dressing, Speck & Krächerle, 
Hirtenkäse, Trauben & Baguette

Vespersalat  16,50
Straßburger Wurstsalat, Blattsalat 
mit Honig-Senf-Dressing, 
Tomaten, Gurken, Zwiebeln, 
gekochtes Ei, Pommes frites

Kaffee & Co.
Café Crème  3,80

Espresso  3,00

Cappuccino Italiano  3,80
mit Sahne  + 0,50

Milchkaffee  4,70

Latte Macchiato  4,50

heiße Schokolade  4,00
mit Sahne  + 0,50

Tee  Glas  4,00
Minze/ Darjeeling/ Roiboos 
Vanille/ Kräuter/ Früchte/ 
Grüntee Sencha

Bei Unverträglichkeiten und Allergien 
informieren Sie bitte unsere Service-
mitarbeitenden.

Information zu Allergenen und Zu-
satzstoffen in unseren Speisen und 
Getränken entnehmen Sie unserer 
Allergen- und Zusatzstoffliste.
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Flamm-
kuchen
Elsass  12,90
Schmand, Speck, Zwiebeln, 
Frühlingslauch

Allgäu  13,90
Schmand, Bergkäse, Speck, 
Zwiebeln, Frühlingslauch

Mediterran  14,90
leaf Schmand, Käse, 
Tomatenwürfel, Basilikum-
Pesto, italienischer Hartkäse, 
Frühlingslauch

Räucherlachs  16,90
Sauerrahm, Räucherlachs, rote 
Zwiebeln, Zitrone, grober Pfeffer

Winzerstüble
Winzerstüble


