
Speisen und Getränke

Winzerstüble



Herzlich Willkommen
WILLKOMMEN, BIENVENUE, 

BIENVENIDO, WELCOME!

… DAS LEBEN IST SCHÖN!

Winzerstüble  Gengenbach
Eine moderne Interpretation 
gutbürgerlicher, badisch-deutscher Küche, 
abgerundet durch unser Verständnis von 
Gastlichkeit.

Ob zum schnellen Mittagstisch, einem 
gemütlichen Abendessen oder zum 
After Work. Das Winzerstüble bietet 
einen kommunikativen Rahmen, um das 

Beisammensein mit einer schönen Flasche 
Gengenbacher Wein oder einem Drink zu 
zelebrieren.

Unsere zeitgenössische Interpretation des 
Wirtshauses	. Ein Ort zum Zurücklehnen 
und Genießen, ohne Angst etwas zu 
verpassen, für alle.

Sparkling
ZELLER ABTSBERG

square Pinot Noir Blanc de Noirs
Crémant Baden | brut

Weinmanufaktur Gengenbach | Baden
0,1 l  6,70  |  0,75 l  34,90

ZELLER ABTSBERG
square Pinot Noir Rosé

Crémant Baden | brut
Weinmanufaktur Gengenbach | Baden

0,75 l  34,90

VON LÖWENBERG
square Winzerstüble Sekt

Grauburgunder Sekt b.A. | trocken
Weinmanufaktur Gengenbach | Baden

0,75 l  28,90

VON LÖWENBERG
square Spätburgunder Rosé Sekt b.A.

trocken
Weinmanufaktur Gengenbach | Baden

0,75 l  28,90

VON LÖWENBERG
square Riesling Sekt b.A.

extra trocken
Weinmanufaktur Gengenbach | Baden

0,75 l  28,90

Der besondere Aperitif

8 ausgesuchte Weine – weiß, rot, 

rosé – von lieblich bis trocken auf 

unserem Gläser-Rondell

8x 5 cl  |  11,90 €

Aperitif & 
Spritz

Aperol Spritz | 7,90
Aperol, Soda, Sekt, Orange

Martini Fiero Tonic | 7,90
Martini Fiero, Tonic Water, Soda, 

Orangenscheibe

Lillet Wild Berry | 7,90
Lillet blanc, Russian Wild Berry 

Soda, Beeren

Hugo | 7,90
Holunder, Sekt, Soda, Limette, Minze

Hugo alkoholfrei | 6,90
Holunder, Ginger Ale, Limette, Minze



Vorspeisen, 
Suppe & Snacks
Little Caesar� 7,90
gemischter Blattsalat mit Romana Salat, Caesar-
Dressing, krosse Brotwürfel, Tomate, rote Zwiebeln, 
Frühlingslauch, Grana Padano

Vorspeisen-Salat� 5,90
leaf Blattsalate, Apfel-Balsamcio-Dressing, Tomate, 
Gurke, Karotte, rote Zwiebeln

Bärlauch-Cremesuppe� 6,90
mit Sahne verfeinert, Croûtons

Schafskäse aus dem Ofen� 8,50
leaf mediterranes Antipasti-Gemüse, Oliven, 
Knoblauch, Baguette

Brot & Dip� 9,50
Gengenbacher Speckweckle und Baguette mit 
Griebenschmalz, Schnittlauchcreme & Kräuterbutter

leaf veggie

täglich 17 - 20 Uhr

Brot & Wein

Eine Flasche Gengenbacher Wein des 

Monats – rot oder weiß – frisches 

Baguette und Schnittlauchcreme

16,90 €



Salate
Salat „Winzerstüble“� 13,90
leaf bunter Blattsalat, Rucola, Apfel-Balsamico-
Dressing, Ziegenkäse, Tomate, Trauben, 
karamelisierte Walnüsse, rote Zwiebeln Gurke & 
Baguette

Salat Klassik� 12,40
leaf Blattsalate, Apfel-Balsamico-Dressing, Tomate, 
Gurke, rote Zwiebeln, gekochtes Ei & Baguette

großer Caesar Salat� 12,90
gemischter Blattsalat mit Romana-Salat, Caesar-
Dressing, krosse Brotwürfel, Tomate, rote Zwiebeln, 
Frühlingslauch, Grana Padano & Baguette

DRESSINGS ZUR WAHL
Apfel-Balsamico | Caesar-Dressing

Wurstsalat� 12,50
Lyonerstreifen, Gewürzgurke, rote Zwiebeln, Tomate, 
Ei & Brot

Elsässer Wurstsalat� 13,50
Lyonerstreifen, Emmentaler, Gewürzgurke, rote 
Zwiebeln, Tomate, Ei & Brot

Vespersalat� 16,50
Elsässer Wurstsalat, Blattsalate mit Balsamico-
Dressing, Tomaten, Gurken, Zwiebeln, gekochtes Ei, 
Pommes frites

TOPPINGS ZUM SALAT & 
ZUR VITALEN KÜCHE

Hähnchenbrust vom Grill | + 5,40

seedling  gebackene Falafel-Taler | + 4,70

Ziegenkäse-Crumble | + 4,00

Räucherlachs | + 6,90

vitale Küche
Kichererbsen-Süßkartoffel-Curry� 14,40
seedling mit duftendem Basmati-Reis

Baked Mini-Potatoes� 11,70
leaf Schnittlauchcrème, Kirschtomaten, Rucola, 
Frühlingszwiebeln

seedling vegan  |  leaf veggie



Flammkuchen
Herrlich-fluffiger, dicker Hefeteig, üppig-aromatisch 

belegt, bei 350°C gebacken.

Klassik� 11,90
Sauerrahm, Speck, Zwiebeln, Frühlingslauch

Allgäuer� 12,90
Sauerrahm, Bergkäse, Speck, Zwiebeln, 
Frühlingslauch

Räucherlachs� 15,90
Sauerrahm, Räucherlachs, rote Zwiebeln, Rucola, 
Tomaten, Zitrone

Zicke� 14,90
leaf Sauerrahm, Tomaten, Rucola & Ziegenfrischkäse 
& karamellisierte Walnüsse

Tipp: unsere Flammkuchen lassen sich auch prima 
teilen: als Vorspeise oder Snack zum Wein!

leaf veggie



Winzer-Schnitzel
Wiener Art, aus dem pig Schweinerücken oder von der 
cow Kalbshüfe. Paniert mit Ei und Semmelbrösel

	 pig	 | 	 cow
Schnitzel Classic	 17,90	 | 	25,90
mit Bratensauce & Pommes frites

Rahm-Schnitzel	 18,90	 | 	26,90
mit Spätzle & Rahmsauce

Schwarzwald-Schnitzel	 19,90	 | 	 27,90
mit Käsespätzle, Bratensauce und Röstzwiebeln

leckeres aus der 
Guss-Pfanne
Käsespätzle� 15,90
leaf Bergkäse, Rahm, Schmorzwiebeln und Salat 

Spätzlepfanne Lendchen� 20,90
Schweinefilet-Medaillons, Rahmsoße,  
Frühlingslauch, gebratene Champignons und Spätzle

Hähnchen-Rahmpfanne� 18,90
Hähnchenbrust mit würzigem Bergkäse gratiniert, 
Spätzle & Rahmsoße

Wirtshaus-
Klassiker
Grillteller� 25,90
Medaillons vom Rinderrücken, Schweinefilet, 
Kalbshüfte und der Hähnchenbrust mit 
mediterranem Gemüse, Kräuterbutter & 
Rosmarinkartoffeln

Cordon bleu� 21,90
vom Schweinerücken, mit Bergkäse und 
Schwarzwälder Schinken gefüllt, Bratensauce und 
Pommes frites 

badische Maultasche� 15,90
hausgemachte Maultasche mit Bratensauce, 
glasierten Zwiebeln und Salatbeilage

Wildragout nach Großmutters Art� 23,90
Hirsch, Wildschwein, Reh, Pilze, Butterspätzle, 
Preiselbeeren

Zwiebelrostbraten� 27,50
dünnes Rinderrückensteak mit Schmorzwiebeln, 
Bratensauce und hausgemachten Butterspätzle

Hähnchenmedaillons� 22,90
mit mediterranem Gemüse, Kräuterbutter und 
Rosmarinkartoffeln

Fjord-Lachs� 23,20
auf der Haut gebraten, mit Gemüse-Curry und 
Basmatireis

leaf veggie



Burger
Alle Burger inklusive Ketchup und einer Beilage nach 

Wunsch: Pommes frites oder Beilagensalat.

Winzer Burger� 17,70
180 g Rinderpatty, Heumilchkäse, hausgemachte 
Spezialsauce, Tomate, Gurke und Salat

Falafel-Burger� 16,40
seedling knusprige Falafeltaler, Sesamcreme, Tomate, 
Rucola

Pulled Pork-Burger� 17,40
BBQ-Sauce geschmortes Schweinefleisch, BBQ-
Sauce, Tomate, Gurke, Salat, rote Zwiebeln

Black Forest Burger� 18,80
180 g Rinderpatty, Sauerrahm, Schwarzwälder 
Schinken, Heumilchkäse, Röstzwiebeln, Tomate, 
Gewürzgurke und Salat

Wir braten alle unsere Rinder-Burger medium. 
Bitte gib unseren Mitarbeitenden Bescheid, 

wenn du eine andere Garstufe möchtest.

BRÖTCHEN ZUR WAHL

Brioche mit Sesam

 seedling  Mehrkornbrötchen

Low Carb
ohne Brötchen, 

dafür mit extra Beilagensalat

BURGER EXTRAS

extra Patty | + 5,40

extra Heumlichkäse | +1,80

extra Spiegelei | +1,80

Hähnchen statt Beef | + 0,00

seedling vegan



Kinder
Räuberteller | 0,00

zum Räubern bei den Großen

seedling  Portion Pommes frites | 5,80
Ketchup & Mayo

Kinder-Schnitzel | 7,40
paniertes Schweineschnitzel 

Pommes frites | Ketchup

Hähnchenbrust | 7,40
zarte, gegrillte Hähnchenbrust 

Rahmsauce | Spätzle

leaf  Käsespätzle | 6,90
Spätzle | Bergkäse | Rahm

leaf  Spätzle mit Rahmsauce | 5,80

Kindereisbecher | 3,50
eine Kugel Vanilleeis 

Smarties & Sahne

Feiern im 
Winzerstüble
Ob 2, 10, 30 oder 60 Personen.

ES GIBT IMMER ETWAS ZU FEIERN.

Ob Candle light-Dinner, Familien- 
oder Firmenfeier oder eine private 

Weinprobe
Im Winzerstüble sind Sie zu jedem 

Anlass perfekt aufgehoben.

Unser Team freut sich, Ihr individueller 
Gastgeber zu sein.

Sprechen Sie uns an.

Gutschein

Gutscheine
…SIND DAS PERFEKTE GESCHENK 

UND GEHEN IMMER

Gleich hier mitnehmen oder im Online-Shop 
rund um die Uhr kaufen.rund um die Uhr kaufen.

ALLES GANZ BEQUEM VOM 
SOFA AUS MACHEN

Online-Shop
GUTSCHEINE KAUFEN, 
TISCH RESERVIEREN.

WINZERSTUEBLE.DE

Du hast Lust, mit und für nette 

Menschen zu arbeiten? Dann

WIR SUCHEN DICH

für Küche und Service.

Wir freuen uns auf Deine Bewerbung:

WINZERSTUEBLE.DE/JOBS

seedling  vegan  |  leaf veggie



Heißgetränke

Café Crème | 3,20

Cappuccino | 3,60

Milchkaffee XL | 4,90

Latte Macchiato | 4,40

Espresso | 2,70

doppelter Espresso | 3,90

Espresso Macchiato | 3,30

Heiße Schokolade | 4,90
mit Sahne | + 0,40

mit 2 cl Baileys & Sahne | + 1,00

kalte Milch | 0,3 l  2,70

Glas Tee | 3,80
Darjeeling | Grün | Früchte 
Kräuter | Roiboos-Vanille

Frischer Minztee | 4,20

Dessert
Crème brûlée | 5,70

Vanille-Creme, Zuckerkruste

Affogato al cafe | 4,70
heißer Espresso, cremiges Vanilleeis

Schokoladig | 7,70
lauwarmer Schokoladen-Kuchen 

Himbeersorbet, Sahne, Minze

Eis & Heiß | 8,60
Vanilleeis, heiße Himbeeren, Sahne

Tipp: Eis & Likör | 5,90
eine Kugel Vanilleeis, frische Erdbeeren, 

Sahne & Eierlikör von Wild

Schwarzwälder Kirsch im Glas | 6,90
glasierte Kirschen, Brownie, Kirschwasser-Creme

Kugel Eis | 2,40
Vanille, Schokolade, Himbeersorbet

mit Sahne + 1,30



alkoholfreie 
Getränke

Gengenbacher Gourmet
Tafelwasser | laut | leise

0,3 l  3,20  |  0,4 l  3,80  |  0,7 l  6,70

Lebensquell | 0,33 l  3,90
medium 

Coca Cola |  Coca Cola Zero 
Fanta | Sprite | Spezi

0,3 l  3,90  |  0,4 l  4,90

Saft | 0,2 l  3,90
Apfel | Johannisbeer | Traube 
Orange | Mango-Maracuja

Saftschorle
0,3 l  3,90  |  0,4 l  4,90

Eistee Zitrone
0,3 l  3,90  |  0,4 l  4,90

Holunderblütenschorle
0,3 l  3,90  |  0,4 l  4,90

Orangina | 0,25 l  3,90

Schweppes | 0,2 l  3,70
Bitter Lemon | Tonic Water 

Ginger Ale | Russian Wild Berry

Bier

Pils� 0,3 l  3,90  |   0,5 l  5,40

Radler� 0,3 l  3,90  |   0,5 l  5,40
süß | sauer

Hefeweizen� 0,3 l  3,90  |   0,5 l  5,40

Weizen alkoholfrei� 0,5 l  5,40

Pils alkoholfrei� 0,33 l  4,20

Picon Bière� 0,3 l  4,20
Pils, Picon Amer

Saisonal Black Forest Stout� 0,33 l  4,70
naturtrüb, fast schwarz, sahniger Schaum, Karamell, 
Zitrus, Schokolade

Saisonal Black Forest Summer Ale � 0,33 l  4,70
Gehaltvoll, aber spritzig. Geschmacksreich, aber 
süffig



Edles aus der 
Region

SCHEIBEL

Altes Pflümle Premium Plus | 2cl  5,30 | 43 Vol-%

Nussler Edles Fass 350 | 2cl  5,30 | 40 Vol-%

Moor Birne Premium Plus | 2cl  5,30 | 40 Vol-%

WILD

Cöxle-Gold Apfelbrand | 2cl  4,20 | 35 Vol-%

Roter Topinambur | 2cl  4,20 | 38 Vol-%

Waldhimbeergeist | 2cl  4,20 | 40 Vol-%

Zibärtle | 2cl  4,20 | 40 Vol-%

Williams Christ | 2cl  4,20 | 40 Vol-%

Eierlikör | 2 cl  4,20

ALLES ANDERE

Baileys | 4 cl  4,50

Jägermeister | 2 cl  3,70

Ramazotti | 2 cl  3,70
Eis | Zitrone

Martini | 5cl 4,90
Bianco | Fierro

Campari Soda | 4cl 6,80

Campari Orange | 4cl 6,80

Sherry Fino | 4cl 4,80
Sandeman

Gin & Tonic
Gordons London Dry Gin

4 cl |  5,50

Monkey 47 Schwarzwald Dry Gin
4 cl |  9,00

nur in Verbindung mit einem Gin
Schweppes Indian Tonic Water
0,2 l |  + 3,00

Longdrinks
mit 4 cl Spirituose

Jack Daniel‘s Cola� 7,90

Cuba Libre� 8,90
Havanna Club, Coca Cola, Limette

Bacardi Cola� 7,90



Weinkarte 
WEINMANUFAKTUR 
GENGENBACH • OFFENBURG



Offene Weine
Weinschorle

rot | weiß | rosé  süß | sauer
0,2 l  4,80  |   0,5 l  8,90

square Müller-Thurgau
Qualitätswein trocken — direkt vom Fass

0,2 l  5,40  |   0,5 l  10,80

Weinschorle XL „Winzerstüble“
Müller-Thurgau, Soda, 

Tonic Water, Limette, Eis
0,50 l  7,90 €

square Müller-Thurgau
Qualitätswein halbtrocken
0,2 l  5,40  |   0,5 l  10,80

square Weißer Burgunder
Qualitätswein trocken

0,2 l  6,70  |   0,5 l  13,40

square Grauer Burgunder
Qualitätswein trocken

0,2 l  6,70  |   0,5 l  13,40

square Sauvignon blanc
Qualitätswein trocken 

0,2 l  7,50  |   0,5 l  15,00

square Riesling
Qualitätswein trocken

0,2 l  6,50  |   0,5 l  13,00

square Riesling
Qualitätswein

0,2 l  6,50  |   0,5 l  13,00

square Spätburgunder Rosé
Qualitätswein trocken

0,2 l  6,50  |   0,5 l  13,00

square Spätburgunder Rotwein
Qualitätswein trocken

0,2 l  6,50  |   0,5 l  13,00

square Spätburgunder Rotwein
Qualitätswein

0,2 l  6,50  |   0,5 l  13,00

ZELLER ABTSBERG
SCHWARZER ABT

Rotwein „Cuvée“ | Qualitätswein trocken
offizieller Rotwein der Landesbotschaft 

Baden-Württemberg in Berlin
0,2 l  6,90 €

Unschlüssig?

8 ausgesuchte Weine – weiß, rot, 

rosé – von lieblich bis trocken auf 

unserem Gläser-Rondell

8x 5 cl  11,90 €



SQUARE WEISSWEIN

GRAUER BURGUNDER
„Glücksfeder“

Qualitätswein feinherb
0,75 l  18,50

SAUVIGNON BLANC
„Klassik“

Qualitätswein trocken
0,75 l  21,50

ZELLER ABTSBERG
GRAUER BURGUNDER

„Klassik“
Kabinett trocken

0,75 l  23,00

ZELLER ABTSBERG
WEISSER BURGUNDER

„Premium SL“
Qualitätswein trocken

0,75 l  32,50

FESSENBACHER BERGLE
CHARDONNAY

„Klassik“
Kabinett trocken

0,75 l  23,50

ZELLER ABTSBERG
CHARDONNAY

„Premium SL“
im Barrique gereift

Qualitätswein trocken
0,75 l  32,50

FESSENBACHER BERGLE
GRÜNER SILVANER

„Klassik“
Qualitätswein halbtrocken

0,75 l  23,00

ZELLER ABTSBERG
VIOGNIER

„Premium SL“
Qualitätswein trocken

0,75 l  32,50

ZELLER ABTSBERG
RIESLING

„Klassik“
Kabinett halbtrocken

0,75 l  23,50

ZELLER ABTSBERG
RIESLING
„Premium“

Qualitätswein trocken
0,75 l  24,50

ZELLER ABTSBERG
RIESLING

„Premium SL“
Qualitätswein trocken

0,75 l  32,50

ZELLER ABTSBERG
RÄUSCHLING

„Premium“
trocken

aus über 100-jährigen Rebstöcken
0,75 l  24,50

SQUARE ROTWEINE

ZELLER ABTSBERG
SPÄTBURGUNDER ROTWEIN

„Klassik“
Kabinett trocken
0,75 l  23,50 €

ZELLER ABTSBERG
SYRAH

„Premium SL“
Qualitätswein trocken

0,75 l  39,50 €

ZELLER ABTSBERG
SCHWARZER ABT

Rotwein „Cuvée“
Qualitätswein trocken

offizieller Rotwein der Landesbotschaft 
Baden-Württemberg in Berlin

0,75 l  19,50 €

MERLOT
„Premium“

Qualitätswein trocken
0,75 l  27,50 €

FESSENBACHER KIRCHHERRENBERG
SPÄTBURGUNDER ROTWEIN

„Premium SL“
Qualitätswein trocken

0,75 l  39,50 €

ZELLER ABTSBERG
ZELLER ROTHER 

SPÄTBURGUNDER ROTWEIN
„Premium SL“

Qualitätswein trocken
0,75 l  39,50 €

SQUARE ROSÉWEINE

SPÄTBURGUNDER ROSÉ
„Glücksfeder“

Qualitätswein feinherb
0,75 l  18,50

ZELLER ABTSBERG
SPÄTBURGUNDER WEISSHERBST

„Klassik“
Kabinett lieblich

0,75 l  23,50

Flaschenweine

Alle Weine der Weinmanufaktur Gengenbach Offenburg sind  seedling vegan.
Alle Flaschenweine auch zum Mitnehmen. Fragen Sie nach unserer Verkaufsliste.



Bei Unverträglichkeiten und Allergien informieren Sie 
bitte unsere Servicemitarbeitenden.

Information zu Allergenen und Zusatzstoffen in 
unseren Speisen und Getränken entnehmen Sie unserer 
Allergen- und Zusatzstoffliste.

Stand: 04/2024 – alle Preise in Euro und inklusive Bedienungsgeld.
Verfügbarkeit, Änderungen und Irrtümer vorbehalten.

Winzerstüble Gengenbach • Hauptstraße 20 • 77723 Gengenbach 
+49 7803 3636 • winzerstueble-gengenbach.de • hallo@winzerstueble.de

Proud Member of Bens Wirtshaus-Family.

Nachdruck – auch auszugsweise – nur mit schriftlicher Genehmigung.

© 2024, BG Betriebs GmbH Gengenbach� v2024.04.11/2.1.17


